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Introduction 

Introduction: 

L'importance que revêtent les céréales pour la nutrition de millions d'habitants de 

la planète n'a pas à être démontrée. Etant donné la consommation relativement 

importante dont elles font l'objet dans les pays en développement, les céréales ne 

peuvent pas être considérées uniquement comme une source d'énergie puisqu'elles 

fournissent également des apports importants en protéines. On sait aussi que la qualité 

de ces protéines est limitée par des carences en certains acides aminés essentiels. la 

lysine principalement. Ce que l'on sait beaucoup moins, c'est que quelques céréales 

contiennent un excès de certaines amines indispensables, ce qui à une influence sur le 

rendement de l'utilisation des protéines. Le maïs en est l'exemple classique. D'autres 

céréales présentent ce même inconvénient, mais à un moindre degré (FAO, 1993). 

Au niveau mondial, le maïs est une céréale va prendre de plus en plus d'importance 

dans l'alimentation humaine et animale. Il est important de sélectionner de maïs 

adapté au potentiel des milieux (eau et azote) et ayant la qualité optimale pour leur 

utilisation finale, alimentation animale comme fourrage en plante entière (tiges, 

feuilles, épis) consommé par les animaux (Doré et Varquaux, 2006). 

Le maïs est infecté par plusieurs maladies fongiques à différents stades de son 

développement. Ces maladies sont parmi les contraintes biotiques sur le rendement de 

maïs. La plupart des agents pathogènes sont capables de provoquer de sévères dégâts 

en plein champ après le semis. Certains d'entre eux affectent la qualité des semences. 

Les moisissures ont été impliquées dans plusieurs maladies comme : le mildiou causé 

par fusarium Roseum, le charbon causé par Ustilago Maydis et la rouille causé par 

Puccinia Sorghi ... .. .. etc. 

Sur maïs on observe les mêmes symptômes que sur céréales à la levée, plus tard les 

feuilles des plantes infectées précocement se dessèchent, les entre nœuds brunissent 

alors que l'intérieur des tiges prend une coloration rougeâtre. L'affaiblissement des 

tiges par les champignons peut provoquer la verse des plantes. Sur épi, les spathes et 

la base des stigmates restent collées à l'épi. F. roseum provoque des fontes des semis. 

Des flétrissements en végétation pouvant entraîner la mort de s plantes attaquées. 

A la lumière de ce qui a été documenté sur l'isolement des champignons 

phytopathogenes de l'espèce zea maïs, et test de leur activité antibactérienne, nous 

avons suggéré ce travail bibliographique et pratique qui présentèrent comme suit : 
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Introduction 

Dans le premier chapitre, nous donnons un aperçu général sur le mais, 

notarnent, leurs principaux types, classification, en présentant leur composition · 

chimique, ainsi que leur utilisation. 

Le deuxième chapitre est consacré aux champignons (biologie des 

moisissures). 

Le troisième chapitre, nous avons étudies les principales maladies causés par 

les champignons. 

Le quatrième chapitre, nous donnons les matériels et méthode. 

Le cinquième chapitre est consacré aux les résultats et discussion. 
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Généralité sur le maiS 



Chapitrel Généralités sur le maïs 

1- Généralités sur le maïs: 

1 .1- Présentation et définition : 

Le maïs est une plante tropicale herbacée annuelle de la famille de poacèe, qui a été 

cultivée comme plante à jour long, afin de l'adapter aux zones de climat tempéré. 

Le maïs est une espèce monoïque et protandre, multipliée par semences, allogame 

diploïde. Les grains sont classes dans différentes catégories, sur la base de leur structure 

(vitreux, farineux), de leur pigmentation (blanc, jaune, rouge) et de leur forme (Ugrinovits, 

1994). 

Le maïs est très largement cultivé pour son grain, utilisé dans l'alimentation humaine et 

animale, et comme fourrage en plante entière (tige-feuilles- épis) consommé par les animaux 

(Anonyme a, 2003). 

L2- Aire de culture: 

Le maïs est cultivé de la plus basse altitude de 3,660 m dans les ANDES péruviennes. On 

le rencontre depuis les régions semi-arides aux pluviosités annuelles de 250mm jusqu'aux 

régions tropicales humides avec une pluviosité annuelle de 5,080mm (FAO, 1984). 

LA Production du maïs s'étend sur tous les continents et sous- continents mais elle est plus 

concentrée en Amérique du Nord (sur tout aux Etats-Unis) et en Asie (sur tout en chine).Des 

productions importantes sont constatées en Europe, en Amérique du Sud et en Afrique 

(Nyabyenda, 2005). 

Ll-Exigences écologiques et climatiques de maïs: 

Le maïs est une culture qui peut bien s'adapter à toutes les conditions écologiques avec des 

températures moyenne de 24c0 .Dans la région des terres tropicales d'altitude d'Afrique, il 

peut être produit de 0 à 2,500m d'altitude. La diminution de la température et l'augmentation 

de l'altitude entraînent l'allongement du cycle végétatif. Pour donner un bon rendement, le 

maïs requiert une pluviosité de 600 à 900mm bien repartis pendant sa végétation. Bien que le 

maïs puisse croître sur plusieurs type de sols, il se trouve la mieux sur des sols fertiles, riche 

en matières organique, drainés et aères avec un PH de 6, 0 à 7, O. Le maïs est une plante 

indicatrice de la fertilité du sol (Nyabyenda, 2005). 

L4 - Les différents types de maïs: 

On a distingué plusieurs types de maïs, classées en sous -espèces qui diffèrent, 

notamment, selon l'importance relative de l'aspect vitreux ou farineux de la texture de 

l'albumen dons le même grain. Les principaux types sont : 
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