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Introduction : 

En prenîier lieu, il faut citer les qualités diététiqu~de la viande .de poulet., celte 
de,......;.è.ro se A;S+;,.,,.,.,,,,. par,,.,.., .,..,,,.,..,.,,..,.....,..+ ,,.,.,,.r.t-L.;.,..,e"/L.na.rrn.a e' ..,,,,,lue/;, 0 Q a/1Af\1_,-,~,,,1 · 

l.l..1.1.'-'"" Ul. u.1.1.5u.'-' u.u. 1.uppv1.L p.1.VL'-'l.l..I. ~ '-'L.l.'-'l.5.1.'-' VUl. u ./,u b .LVV .l'..vUl. . 

(Galant . M ~ 1991) elle est supérieure à celle du mouton, qui correspond à 8, 6g/1 OOk 
cal, la viande de poulet est n1aigre et riche en protéines . ( selon : Salichon .lVI ; i 99 i) 

- P?lin.i"lPflt!:lt1on Pn A1ae'np $\ <'Oill'1l1 nn rrr~nd dPfi1<'-it en prote'-inPS o-n-irn31Ps ('p Ct 1 i.a.a.~ L>"..,.Y .1.'C.-·\:.&. 2...1. ....... .1.. .1. .:i...;:._b .a.. ..1..- ,..... ....... .&. ..I.\.+ u..i..s.. f;.i.~.&. ....,.1.,, V.1."-" .1. ~ - u.1.i.s...&..&.4. . ..._ ........ ' ""....... L 

est due à reffot coniugué d'une forte dematJ.de de ces derniers associé à une .,, ~ . 

croissance dénîographique d'une part et une faible production en viandes rouges 
d'autre. part. 

pour palher à ce problème, 1" Âlgérie s'est orienté vers 1a production de viandes - - - -
hlanch~A ce choix est justifier par la durée d'élevage court~/ un indice de 
Co-.1som .. 1n. $ltln11 b?S Pt lln -inrl-Î<'P clP nrodnc~on P1P-,.1P. 

· ~... '-" ~.2..1...c. _..._..""'.xi ~· . v~ .............. .,. .... '""'" ..... ~- ...... ._ y ..... ..._, """" L1 ......... - .... ""' • """~ 

L'°industrialisation de félevage avicole durant les années 80 a engend.r{ une 
,...,,,..""'.;,,,,.,,,,.,.."""° r!o 1.,. .,,.,.,.,0Anc+-1~.,.., Ao 000 flA() +'""""'i -no.r<:>r> 1 OQ() <:. 'J60 f\QO +onu""'"'~ e..., 1 OOD fr..aL...,,n · 
""'1.l.V.J.ùùUl..l\,,.1\,,.1 UV .IU. }'.1 UU. L.lV..i.1 UV ./ VVV \.V .U..U,,,,:;J'-1.l.l .l ./UV U. ~ ./ V ï.. .1.\.i~ ~.l ..l ../ ./V. \~'\.l.1V.1 • 

•1:FERRAH ./~.,_ ; 1991). 

Actuellement, la viande blanche ûccupe de plus en plus une place .importante 
dans le bol alimentaire des Algériens, elle aparaît m1 n1enu quotidien des restaurants ..- . 
et cantines, 1a consommation de la viande blanche est passetde 0.5 kg/habitant/ an en 
1967à10.48 kgÎ habitant/an en 1988 (selon: GUIGOU, P; 1991) 

- Les apports aliment~ires nécessaires au poulet de chair , pour assurer lme 
croissance optilnal, sont essentielle1nent ·;. réaiis&4 à partir des combùiaisons réalisé~. el 

. . .~ . , ,. . ' . \ 
·-~··<---- ~·~ .;;:. ·-·~!i.i.·~~ -··~·--·~··~s ·· ~,.~--~-·-· ~·· ""a.~ '"0"""'"~~>1v r'~ s~·~ ·~-~~n p ru Ul. : U\J.J .111<'.lua ç;:, j.Jl Çll11\J1 c;; \,llVldlllil1ÇllL c;; L w lÇû.L'-h uc;; Vj û.~ illill:'.) ••• } 

/ 

Malgré les recherches et les études pratiqu~effectu~ur 1' aviculture dans !e but 
d'augmenter la production; l'alirnent joue toujours un rôle très important dans 
r élevarre avicole 

- . ._, ' 
blanche produit. 

~1 rapr6.ga-nt-o h. i;;: 51 0/... rln C'"'"v'1t ri ..... a. f"'.rArll'(">~(">."M. ,..:p,m k-a/rla v·~-:tt .. rlo 
.U J. '\,,I' .1. \o,I \.,1 .U .. \,,I V.....J . .i. /V U.\..'- \.... ""' p.i VU ._'--'i..ÎV.1.1 U .l J.: b' \.J.V .J.u.J..1U.'-' 

A Ce!- e(:f::e"" e~ ;i_..,.1S 1es ~~··1;!~<-1'01,n " ~cf-,,e11 es ·=1 ~n<- ~ ·~1·~0·+~.1~ d~ 1~ -=e··, c~··-. ·e~ -:i"1h·~ 1a l U. l l uw. l \;Vl Ull. l;:) a LU il ' li Ç;:)\, lil }.J ilai L ç lJi li Viuiù \,li;; i -

l . . d 1' ,. • ' 1 il. . . il . 1 
va~eur nutntlve ~e i. "-illlent GM.is a .1.a ~1spos1hon ,~es av1cu~teurs. 

c~est dans ce conte~te que s'inscrit notre travail qui a pour objectif de contrôle:Y--
c:.i· l'':>lÏmpn-t f:Ql!rrt1·+ ':>HV -:>"< rtc>nlti:>n rs rlP 1':> r6crtArt .--li:> TîfPf f•.!;nonrt -:tHX normec: 
tJ '-U.U..J..J.;.,.t.& .. u .. .J. ,...1. ..x.1. i.. i .. u, .. i îl.. " ;..v .1.vu..1.L\ri.lu...J. u'"' .l.U. .1. ""b.l.V.l..l. UV ... J.J.J ~.J.-1 "".J:-' .1..l.U u.u. .1...1 . .1..1. ....., 

d'élevage et qtie les valeurs énergétiques et protéiques de ces aliments couvr~t les 
besoins du poulet de chair ? 
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Partie "Bibliographique 

1 -1-5 L'intestin : 

C'est la dernière partie du tube digestif ,c'est le lieu ou se déversent~gissent ~ 
sécrétions pancréatiques, biliaires et intestinale, pour assurer une digestion chimique, on 

note aussi que 1' absorption desnutri.ments et tnaximum dans cette partie. 

I-1-6 Les crecums : 

les c<Jecums fonnent deux réservoirs de stat,'Tlation d'tme partie de l'ingère 

alimentaire, on peut constater dans cette partie une rés01vtion importante del' eau, des 
c.lfte. 

synthèses vitaminiques et légère digestion de la cellulose avec production d' acid~gras 

volatiles{selon : M. kassem Kassem ; 1992 ). toutes ces activités sont assurées par fa 

présence d'une flore bactérienne. 

[ - 1 - 7 Clooqueet anus : 

Leurs rôle, c'est rexcrétion et Je rejet des fl~c.es et de l'mine par un orifice nniqne: 

le cloaque . 

l -- 2 - La digestion: 

L'objectif de\o.digestion est 1a transformation des aliments ingérés en 3liments 

si1nples qui seront soit résorbés au niv•.;;au de la muqueuse intestinale, soit rejetés à 

l'extérieur par le cloaque, la digesbon exige un travail mascula1re, des sucs gastnque .$ 

ainsi que des bactéries. 

.I ··- 2 - 1 : La digestion mécanique : 

La structure d\)... gésier comporte une puissante musculature et pennet de broyer et 
I 

de triturer surtout lorsque l' animal a ingère des petits : cailloux. siliceux (gris) non 

attaquable..spar l'acide chlorhydriques 
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paitie Bibliographique 

II - iVIétabolisme : 
/. 

11-1- 1l1étabolisme des acides amines : 

Le métabolisme des acides aminés comprend deux phas~selon: 1:YVORE 

.Y ;1991). 

a- l'anabolisme, donnant des protéines de synthèse . 

b- le catabolisme donnant de l'énergie et des substances toxiqu~qui vont être 

élimü1ées par l ' urine . ,. 
Les acides amines libérés constituent le pool dont les concentration sont des bilans 

entre les apports et les dépens~ ( figure 2) . 

Protéines alimentaire 

et endotènes 

métabolites acides ---~ 

corporelles L f-;.cides an1i;1és libres 1 ---~- protétnes 
______ J C orporeUes 

. ~ 

am mes 
~ • 

utilisation 
.--·----~ ____________ .. -~ 

------- "'-
catabolisme "-.._ t;~ ~ . .c 

2 

Cl':1
1

·

1

-- a"'' , . 

Pl

·ote·

1

· . - u . . 1 on c~rl-)n·i · «<tDOU"l"'e que , , ... , v 1e · " 
-------------.--- -----·~---

~ --··---~ 

i 
Acide urique 
Urée 
autres 

i 
.. L . ., 

gluconéogenèse 
celogénèse 

C.02 

synthèse de dénvés synthèse 

Non protéiques 

Figure 02 :origine et devenir des acides aminés librns tissulaires et 
circulams.(selon :f LARBIER .Met LECLERCQ .B ; 1992) 

' Contrairement aux végétaux et à de nombreuses espèces bactériennes, 1es 
volailles sont ü1capables de syntbèset-certains acide aminés. (se1on : , LARBf.ER.1v1 et 
LECLERCQ.B ;1992). Les volailles doivent les consommer dans leur alimentation .Du 
point de vue biochimique, les acides sont classés en trois groupes.(selon : 

OKANDZ/\ .Y ;1994) . 
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partie Bibliographique 

II -1-1 -Les acides aminés indispensables : 

Il doivent être apportés dans l'aliment.on les repartit en trois catégories (selon: 
OKANDZA .Y ;1994). 

- Ceux qtù sont strictement indispensables parce qu'il ne peuvent être synthétisés 
même à partir de métabolites intennédiaires c'est le cas de la Lysine, la Thréonine et 
la Méthionine 
- Ceux qtù peuvent être synthétisés dans le cadre du métabolisme intermédiaire mais 

à une vitesse trop insuffisante pour satisfaire les besoins du poulet en citra 
l'arginine et l'histidine. 

- Ceux qui peuvent être synthétisés par transamination à partir de leurs dérivés 
cétoniques mais à trne vitesse insuffisante : leucine, valine, Isoleucine. 

II -1-2- Les acides aminés semi-indispensables : 

Ils peuvent être synthétisés à partir d'acides aminés indispensables (selon : 
OKANDZA.Y ;1994). Il s'agit de la cystéine et de la tyrosine fonnées respectivement 
à partir de la Méthionine et de la phénylalanine. 

II -1-3 Les acides aminés nom essentiels : 

Ils sont facilement synthétisés à partir d'intermédiaires amphibolique soit d'autre 
acides aminés également non indispensables . 

Dans le premier groupe, nous trouvons l'alanine, la glycine, la sérine, les acides 
Aspartique, et Glutamique, ainsi que les dérivés de ces derniers, la Glutainine et 
l' Asparagine. 

II- 2- Métabolisme energitique : 

II- 2- 1- Métabolisme des glucides: 

Les poulets utilisent du glucose comme substrat d'oxydation cellulaire, en priorité 
pour les cellules nerveuses du cerveau (selon : LESBOUYRIES.G ;1965). 
L'origine du glucose est généralement alimentaire, puisque les poulets domestiques sont 
le plus souvent à volonté, durant leur durée d'élevage , avec un aliment riche en amidon . 

L'oxydation d'trne molécule glucose répond aux conditions de la réaction suivante: 

lGlucose + 6 oxygénes .,. 6 co2 +6 H2o +738 Kcal. 

(selon: LARBIER.M et LECLERCQ.B ;1992). 
L'énergie produitè , permet la synthèse de 3 8 au maximmn. 
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11-3 - 4 - Calcuim (ca): 
C'est le minéral le plus abondant au sein de l' organisme, il joue cependant tm rôle 

pour la régulation de nombreuses fonctions cellulaires ( voir tableau N°1) 
II- 3 - 5 - Phosphore (p ) : 

Cet élément joue llll rôle majeur dans la structure et les fonctions celhùaires des être 
vivants,( voir tableau N°1). 

II- 3 - 6 - Magnesium (Mg) : 
Le magnésium intervient dans les réactions mettant en œuvre L' ATP, ainsi que dans 

toutes les synthèses tissulaires et l'activité musculaire 
11-3 -7- Oligo-eliments : 

Ce Sont des éléments présents à l'état de traces dans les tissus des animaux mais 
remplissant souvent des fonctions essentielles pour la vie et la croissance , ce sont 
principalement le fer, le cuivre, le zinc, le manganèse, l'iode et le sélénium . 
(voir le tableau N °1 

Tableau N 01 : Recommandations du taux des minéraux et d' oligo minéraux pour le 
poulet durant les 03 phases d'élevage. 

Minéraux et oligo - Recommandations 
Minéraux Démarrage Croissance finition 

*Minéraux (p-1 OO 
du régime) 

- Potassimn 0.70 0.65 
- Calcimn 1.30 0.93 0.83 
- Phosphore 0.68 0.67 0.61 

total 
- Phosphore 0.43 0.42 0.36 

disponible 
- Sodium 0.16 0.16 0.16 
- Chlore 0.14 0.14 0.14 

* oligo- Minéraux 
(p-1 OO du régime ) 

- Fer 40 40 15 
- Cuivre 03 03 02 
- Zinc 40 40 20 
- Manganèse 70 70 60 
- Cobalt 0.2 0.2 0.2 
- Sélénium 0.1 0.1 0.1 
- Iode 01 01 01 
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III - Besoins nutritionnels: 

111-1-Energie (Kea!): 

Le premier besoin d'un animal conc~rne sa dépense énergétique. 
En effet, après l'eau, les constituants énergétiques constituent les éléments 4ent la 
p1ivation affecte rapidement la santé de l'animal et sa survie. On exprime généralement 
les besoins ~u pmll~t de chaire~ én~rgies ~~tabof i<fu.'e{) )' -;JL~~ 

· .. (selon. YVORE.Y ,19, 1). > ~>,. 
,._1 ( ..... _,. 

. Energie bnite (de 1' aliment). j \ 
1 

1. ::;S:~ ·1 l ~· 
-~nergie perdue (fèces, urin~··· .. ). \~··, \ b( , 
-~nergie métaboliÎtlle. mise ~ispositi.on de l'animal. \ -\~._ . , ..(.f:.-i,, V 

' . l'? nergie d'extra c1aleur. · 1 , . ~ ·v~ ,. 

nergie nette (effectivement utilisée pou:~~ntTetiene!:Lproduction). 

L'ingéré énergétique jounialier dépend des besoins de r animal , de la présentation 
de l'alllnent et de sa teneur en énergie.(selon : .üKANDZA.Y ;1994) . 

IH-1·· 1-M~sure et ~ppiication de Pexpréssion d'énergie: 

Pour les volailles, l ' équation applicable aux mélang~est généralement cerfe de 

Sibbald (1980) cité par(OKANDZA .Y ;1994) et qui est la suivante : . ~.- . ,f. 11 . · ,,-~· 
_,.._/.....,.~~· ~~ . . :; 

L EM Vraie (kcal /kg Ms) :39Sl +54.41\1G~88.7CB-40 . 8CE i /.' 1 • ~ 
- --r.·-_J ~ i i ~ 1 / ' :: ·_:_...~ p) 

EM: énergie métabolique. · .. ~\ ·~ . . ~:- /'j . 
CB: cellulose brute. · \"_,.~,' · 
CE: cendre brute. · ·-,-:...._:_ ... :. .i. .. ,·:;;/ 
MG :matière grasse. . 

1 
-- -

Plusieurs auteurs préconisent comme valeur de l'énergie métaboli~e(E:tvf) vrnie car 
celle ci tient compte les pertes urinaires et fécales et n ' exige pas d' appareiJlage très 
onéreux. 

III-1-2-Choix des niveaux énergétiqu~: 

L' accroissement du niveau énergétique conduit.toujours à une~nélioration de 
l'indice de consorr.nnationj;son effet sur la croissancr\1' aiiable selon croisements_,est 
perceptible jusqu à 3200kcal EM/Kg Pour les pousscy~és de 0 à 4 semaines-et jusqu'à 
3000kcal Elv1JKg ;Pour les poulets ~g~s~4 à 8 semaines ;en dessous de ces valeur~,la 
réduction du Poids vif à56 jours est voisine de 30g pour chaque climinution del OO kcal 
EM /kg du niveau énergétique de l ' aliment.~elon: ~OKAJ\TDZA.Y ;1994). 
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partie Bibliographique 

D'après le même auteur, d'autres contraintes d'ordre technologique et économiqu~ 
interviennent .également pour fixer la valeur énergétique: -

Les difficultés technologiques liées à la fabrication ;la manutention et la 
conservation des régimes riches en graisses (fonnation des moisissures et 
développement de bactéries). .. · ), 1 • 

. , , -
- ~~au~en~ation du prix d~ l~ calorie. d'énergie métaboli~pour des nivem~x 

eleves ,pmsque le poulet mgere prahquement une quanhte <Oh~fa"''te de calonts , 
des que l'aliment pré.sente un niveau énergétique égal ou supé1ieur aux~ 
assurant la vitesse de croissance maximale. 
Il faut retenir le niveau énergétique qui correspond à la calorie le moins onéreuX . 
Engraissement des carcasses, si l'~ge à l'abattage dépasse 6 sémaii1es dans la zone 
usuelle des valetrrJénergétiques de l'aliment (2800à 3200kcal EJVI/Kg).tout 
accroissement de lOOkcal dans l'aliment distribué au~~!-~semaines d'~ge entraîne 
en effet un dépôt supplémentaire de graisses corpordles à 2 pl OO du poids de la 
carcasse. 
En tenant compte de toutes ces considérations(prise des matières premières, âge 

d'abattage croisement utilisé, en graisse~ment s01ùiaité) en fonnulant Faliinent, et ·e~. ·. 
t=iiakle ni~eau énergétique de ce dernier. -
Les recommandations des m:inimum de ElvIVC ( énergie métabolique de viande) 
pour: 

-le démarrage (0-8 jours) c' est 3030.00 
-croissance ( 10-28jours) c'est 2400.00 
-finition (28-abattage ; 1991) 

__, .. IH-1-3 - Effet d'excès ou de carence d'énergie: 

1: -
1 __, 

l -
1 ...... 

1 -

(Selon: ROSEBROUCH et al; 1986cités par KAlv1EL .B;l992) un accroissement 
d'énergie de 400kcal sur-ajouté à 31 OOkcal/kg conduit chez le poulet de lignée grasse 
à une augmentation de 1. 66 p .1 OO de gras abdominal en pourcentage du poids vif. 
"tl accroissement du niveau énergétique conduit toujours à une amélioration de 
l'indice de consommation et dans la zone usuelle detvaleur énergétique de l'aliment 
distribué après 4 semaines d' gge conduit ·à tm dépôt de gras corporel égale à 2 p. OO du 
poids de la carcasse.(selon: LECLERCQ ;1984). 
Une restriction d'énergie entraîne un effet dépressif sur la croissance et on observe 
une diminution progressive du gain de poids, l'indice de consommation tend a 
augmenter alors que la quantité du gras abdominale:J.;w-;viue.. 
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partie Bibliographique 
III-2- Protéines - Acides aminés: 

Les besoins en protéines sont plus importants pendant les premières semaines de vie 
et diminuent progressivement avec l'âge de façon presque linéaire.(selon \YVORE .Y; 
1991). 

Les recherches actuelles privilégient les notions de digestibilité de 
Chaque acide aminé pour pouvoir réaliser une ration bien equlibrèe (voir les tableau N°2·· 
3 et 4 ). 

d
;· ~ . , . "d . l ptfl,... . 

Tableau N°02 : apports recommai1 es'lprotemes, ac1 es aL.'ll.rnes 1es poussms en 
démaITage(0-2 semaines ) en p. l OO de régime . 

Concentration 
Energétique 
(kcal EM/kg) 

, . b /\ - prote1µe s ·rutes 
lysine 
Méthionine 

' 

113000 1310-o -13200-1 
-~ 1 

22.2 \ 23.0 12~7 1 
1.12 1.46 1.20 i 1.24 1 

0.47 0.48 0.50 0.53 1 

- Acides am.iné soufrée 0.84 0.87 0.20 0.23 1 

- Tryptophane 
- Glycine+Serine 
- Leucine 

Isoleucine 
- Valine 
- Histidine 
- A.rginine 

Phénylalanine + 
tyrosjne 
- Thréonine 

0.20 0.21 0.22 0.74 1 

1.87 1.94 2.00 1.06 1 

1.57 1.63 1.68 1.73 
0.89 0.92 0.95 0.96 
0.98 1.01 1.04 11.08 
0.45 0.46 0.48 0.50 
1.21 1.26 1.30 11.34 
1.50 1.55 1.60 1.65 

1 10.67 10.70 1 0.72 12.06 
1 

_J 
Smu-ce : B.Leclarcq et al (1984 ) . 
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Tableau N° 04 :Apports recommandés des protéines+ acides aminés pour~mtlet en 
finition 

(au de la 03 semaines) en p. 100 du régùne . 

Concentration énergétique · ' 

3200 l (k cal EM/kg) 2900 3000 3100 

- Protéine;bn'ites 18.2(14.8) 18.9(15.3) 19.5(15.8) 20.1(16.3) 
- Lysine 0.84(0.74) 0.87(0 .77) 0.90(0.80) 0.93(0.83) 
- Méthionine 0.38(0.30) 0.39(0 .31) 0.400.32) 0.41(0.33) 
- Acides aminés soufrés 0.69(0.61) 0.71(0.63) 0.730.65) 0.750.67) 
- Tryptophane 0.16 0.16 0.17 0.18 1 

-Thionine 0.48 0.49 0.51 0.53 
- Glycine+ sérine 0.33 1.37 1.42 1.47 
- Leucine 1.11 1.15 1.19 1.23 

1 - Isoleucine 0.63 0.65 0.67 0.69 
- Valine 0 ~..::; _)_, 0.57 0.59 0.69 

1 

- histidine 0.32 0.33 0.34 0.35 1 

-Arginine 0.86 0.89 0.92 0.95 l 
1 - Phénylalanine+tyrosine 1.06 1.09 1.13 1.17 __ J 

Source : Leclerc et al .(1984) 

-Les valeurs données entres parenthèse&correspondent aux besoins nécessaiœs à la 
croissance seulement. 

111-3- Minérau.x et oligo-éléments : 

Les poulets ont aussi besoin de matièr~nùnérales pour l'édification et la 
consolidation de leur squelette, ell~sont classées en deux groupes : 

macro-éléments : calcium- phosphore - sodium- potassium. 
Oligo-éléments : manganèse magnésitm1- fer -cobalt - zinc- cuivre --iode -
sélénium . 
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111-3-1 Macro-éléments: 

Le phosphore des matières premières n'est pas présent en quantités suffisantes, 
la principale source et le phosphore bi .. calcique. Le poulet a besoin de phosphate en 
minimum 0.7% dans le démarrage, 0.7o/o dans le croissance et 0.65% dans la finition 
selon : (YVORE .Y ;1991) . 

L'apport de calcium par les matières est faible et il faut toujmrrs faire des apports 
complémentaires avec du carbonate de calcium. 
Pour couvrir ces besoins , le poulet a besoins de sodium (0.15 et 0.20% dans la 
ration), l'apport de chlonrre de sodium doit tenir compte des teneurs en sodimn des 
matières premières (notamment des farines de poissons souvent riches en Na) 
(selon YVOREY ;1991). 

111-3 -2 - oligo-élément: 

Des supplémentation systématiques d'oligo-éléments dans les aliments doivent 
tenir compte de : 

-1' estimation des besoins alimentaires eux mêmes . 
-des variations nnportantes de la teneur des matières premières. 
-des interactions nombreuses existant entre oligo-éléments et vitamines (cobalt-

selenium). 
-des facteurs d' indisponibilité, les différentes substances utilisées pour la 

supplémentation en oligo-éléments n'ont pas le même coefficient d'absorption réel 
(selon YVOREY ;1991) 

III- 4 - Vitamines : 

Les vitamines jouent le rôle de catalyse1rr des différentes réactions qui 
interviennent dans l'organisme, les vitamines sont souvent apportées par 
supplémentation dans la ration pmrr couvrir les besoins des poulets. 

- L'expérience montre qu'on prévent ainsi de nombreuses maladies 
Un apport optimal de vitamines assure de bonnes performances zootechniques : 
poids et indice de consommation. 
Certaincsvitamines stnnulent l'immmùté del' organisme (vitamine A,C ,E ), 
Certaines vitamines permettent une meilleure conservation des carcasses . 
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IV - Couverture des besoins : 

La Couverture des besoins en énergie et protéines~nstitu_e~es deux élémentsles 
plus importants du prix de rèvient de l'aliment complet. 

IV-1-Energie: 

Les principales sources d'énergie sont surtout les céréales et les matières grasses . 
IV-1-1-Les céréales : 

a) maïs: 
La contrainte habituelle correspond à un maxin1mn d'utilisation liée à des 

problèmes de granulation. On doit cependant l'abaisser si le produit est de mauvaise 
qualité (risque de contâ;lnination fongique), ou lorsque l'on désire un meilleur 
équilibre de céréales dans la fonnule ..(selon: ( YVORE .Y;1991). 
b)Blé: 

Le blé tendre est lUle 'des principales céréales utilisées en alimentation avicole sa 
valemt énergétique métaboliqtûe exprimée par rapport à la matière ,lJèche est peut 
variable d'un lieu de culture à l'autre ou selon les années .on peut estllner l'écart -
type- intra- années à 60 k cal/ kg de MS. (selon: LECLERCQ .B et 
LARBIER .M ;1992). 
C) Sorgho: 

proche du mais du point de vue phylogénétique, le Sorgho lui ressemble aussi 
pmu- la composition chimique et la valeur nutritionnelle. Il est riche en énergie 
métaboliq.Me à cause de sa forte teneur en amidon et de la présence non négligeable de 
matière grasse.(LECLERCQ.B et LARBIER.M; 1992) 

IV-1- 2 - Les matières grasses : .' 
Les matières grasses dont l'efficacité dépen~_.de leur digestibilité et de leur 

Saturation. 
Les matières grasses végétales sont plus digestibl~que les matières grasses 

animales (les premières étant plus riches en acides gras insaturés qui sont mieux 
digérés que les acides gras Saturés), la digestibilité dM°huile de mais estJD8%, mais 
JhO't?" Seuil estlé70%.( YVORE .Y ;1992) . 
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IV-2-protéines: 
Les principales sources de protéines sont les tourteaux et les farines anlinales 

IV-2-1-Les tourteaux: 
a)tourteaux de Soja: 

Le tourteau de Soja est particulièrement bien adapté aux volailles.., le p1incipal 
inconvénient . de cette matière première est panais son prix,_. le tomieau de soja est 
relativement pauvre en acides aminés soufrés (méthionines, cystine). (selon: 

Y-VORE.Y ;1991) 
b)Tourteaux de colza: 

Il est fabriqué en général à · partir de graines entières . lestourteaux de colza issu~ 
de graines entières renfenne environ 40p-1 OO · de protéines brutes (par rapport a la 
matière sèche). les protéines sont moins digestibles que celle de soja (72contre 
88p.100).(selon: LECLERCQ.B et LARBIER M ;1992). 
c)tourteaux d'arachide: ~ 
c'est une source de protéines bon march.é1sa teneu~aflatoxines doit être très contrôlée. 
\YVORE .Y ;1991). 

IV - 2- 2-Les farines animales : 

Leur incorporation dans l'aliment avicole est actuellement très reduite à cause d.e ~ 
maladie: de la vache folle . 
a-Farine de poissons : 

't lle esftxcellentesource de protéines et d~minéra1L-x .En pratique, on fixe un 
mini~ d'utilisation des ~ ' aliments« démarrage>>. 
!ëlles· aussi, assez hétérogèn~ du fait de la matière d'origine : déchets ou poissons 
entiers, poissons maigres ou poisso~gras . 

b-farine viande : 
Elle est obtenue p ar cuisson et séchage des déchets d'abattoir ou d' industries de 

la via.11de les farines de viande sont commercialisée.ssoit en l'état (avec leur matières 
grasses),soit après dégraissage par l'hexane.(Seloi1: .. LECLERCQ B et LARBIER 
M ;1992). 

c-farine de plumes: 
6lleJpossèdent une forte teneur en protéines, mais une faible digestibilité d' ou la 

nécessité d~ffect~ ùnthydrolyse préalable . 
la composition en acides amines nécessite lllle bonne complémentation par les autres 
matières premières .(selon: YVORE .Y ;1991) . 
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IV-3-Les apports en minéraux et en Oli go -éléments : 
IV-3-1-Apports en calcium: 

Seuls les carbonates de calcium sont couramment utilisés en alimentation animale. 
La disponibilité du calcium est généralement faible mais constante. (selon : 
YVORE .Y;l991) 
IV-3-2-Apports en phosphore: 

L'apport de phosphore pose toujours plus de problèmes que celui de calcium. Il est 
généralement considéré que le phosphore physique n'est pas utilisé par les oiseaux . 
L'habitude est de ne considérer comme disponible que le phosphore non physique 
soitl/3 du phosphore de végétaux. (Selon: YVORE .Y ;1991 ). 

IV-3-3- Apports en sodium : 

Les normes habituelles retiennent au moins 0.15o/o de sodium dans l'aliment 
complet. Il est indispensable de le supplémenter en chlorure de sodium en tenant 
compte des apports des matières prenùères . 
(yvore .Y ;1991) 
IV-3 -4 - Apports en oligo-éléments : 

En raison des faibles quantités de chaque élément, les fabricants utilisent des remix 
IV-4 Formulation: 

La formulation consiste à déterminer la composition d'ureration pour obtenir 
au moindre coût les caractéristiques nutritionnelles recherchées . 

(Selon: YVORE .Y ;1991), la formulation comprend en fait 2 étapes: 

IV -4-1 -Le calcul :(par ordinateur) 
Permet d'obtenir en fonction du prix des matières premières et des exigences 

nutritionelles le goût minllnum. pour ce calcul, il faut connaître : 
A - les matières premières disponibles, caractéristiques nutritionelles et leur prix. 
B - les contraintes nutritionnelles : 

ces contraintes concernent les taux de protéines, le niveau énergétique, le calcium ,le 
phosphore. . . pour obtenir tme bonne qualité de l'aliment, il faut pour certaines 
contraintes, fixer le niveaux « max. »et. <<min» dans le cas des acides anùnés 
indispensable; :lyzine, methionine , methionine /cystine , theanine , tryptophane . 

c - La gestion des stocks peut modifier les contraintes en restant dans les pla3es 
nutritionnelles ;mais en faisant attention aux trop fortes quantités 
des flores al' origine des troubles d'ossification. 

IV -4-2-la fixation d~taux standards d'incorporation: 
- pour certains nutrimen~: Vitanùnes, oligo-élement, Sodium. 

- pour divers produits (facteur de croissance, produits technologiques 
,anticoccidiens, produits pigmentants) . 
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Partie expérimental Objectif 

Objectif et finalité du travail expérimental 

L'alimentation n'est pas synonyme de nutrition, alimenter c'est le résultats de 

donner la nourriture que le _nutritionniste à mise au point sur papier ; avec des 

formules bien détenninées assurant la qualité nutritife des aliments ; la phase 

interinédiaire se situe au niveau du moulin, ce dernier et le lieu de la transformation 

et la combinaison d'un ensemble de matières pour aboutir a un aliment propre a la 

consommation . 

Les éléments fournie$, à l'organisme animal, qui sont les matéiiaux 

nécessaires à sa stn1chu-e et à son foncti01mement, lui permettent le renouvellement 

. de sa matière vivante et le développement du tissu musculaire, en apportant les 

matériatLX pour l'élaboration des structures et en pem1ettant la production de 

l'énergie. 

Le contexte économique demande le contrôle del.q_ualité physico--chinrique de 

1~ l'alllnent en pennanence ; afin d'assurer une alimentation moins coûteuse est llll 

~ct~dement le plus élevé possible avec une durée d'élevage courte. 

Pour .. cela, on a réalisé cette étude sur la qualité physico-chimique de 

l'alin1ent utilisé. L'alùnentation du poulet de chair dans la régioJcJIJEL, en a pris 

pour échantillon la coopérative CODAC de KAOUS, la coopératiYeagricole de 

JIJEL, la coopératifede EL-BARAKA ,gt deux autres privés . 
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I-Materiels et méthodes 
1-1 organismes fournisseurs de l'aliment : 
I-1-1- Unité CODAC : 

Elle est située au 5 km route de CONSTANTINE à IlJEL, son domaine 
d'action est tout le territoire de la wilaya de IlJEL, elle fonctionne sur la base des 
textes relatifs à l'organisation du secteur coopératif, promo-logués en 1988 et 
modifier en 1996, cette stiucture assure l'approvisionnement de ces adhérents en 
factetu-s de production 
( aliment, produit vétérinaire, équipement agricole et matériels biologiques ), 
1' aliment mis à la disposition des éleveurs par cette coopérative est de fabrication 
locale. 

I-1-2 Unité EL-BARAKA: 
Elle est situé à KAOUS, son domaine d'action est tout le tenitoire de la 

wilaya de llJEL, elle fonctiom1e sur la base des textes relatifs à l'organisation du 
secteur coopératif, l'aliment mis à la disposition des éleveurs par cette coopérative 
est importé de l'unité O.N.A.B de ANNABA et d'EL-HARROUCHE . 

I-1-3 Les deux Privés: 
Ces unités sont situées à la c01mnune de KAOUS, elles utilisent des matières 

premières d'importation; elle assure la production d'aliment du poulet de chair et 
de la poulet pondeuse. 

I-1-4- Coopérative Agricole de JIJEL: 
Elle est située au centre de JIJEL, son domaine d' action est tout le territoire 

de la wilaya de TIJEL, elle fonctionne sur la base des textes relatifs à l'organisation 
du secteur coopératif. L'aliment mis à la disposition des éleveurs par cette 
coopérative est nnporté de l'unité O.N.A.B d 'EL-HARROUCHE 
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Tableau 05 : Représente l'origine de chaque matière première . 

lVfatière première Origine du payé 

CMV Belgique 
1 

Maïs Canada 

Soja Canada 

Phosphate Localement 
1 

Son gros Localement 

I .-2-3-1- ~'laîs: 
est 

Est lm type de céréale apporté de Canada, ce dernier employé comme rnatière 

premjère pour préparertaliment des poulss(une source énergétique) il existe sous 

fonne de grains jm.mes,il est emballé dans des sacs en plastique . 

I _-2-3-2- Soja: 
e.st 

Est un type de matière première qui apporté de Canada , ce dernier (Soja) 

e.bt employé pour préparé l'aliment des poules (source protéique) ~ il existe sons forme 

de petits grains, il est embaJlé dans des sacs en plastique. 

I -2-3-3-Phosphate : 

Cl JJ.o.e . ' . ' f b . I ;i l . 'l . fÎ _, . . est matlere . prem1ere a nquees1oca ement ; 1 existe sous ·mme aes petites 

molécule,lJ.,i,Ji.~11 est emballé dansdes sacs. 

l l2-3-4-Sm1 gros : 
~ I 

C'est un type de matière première qui fabrique localement à pmiir dt\ blé 

I -2-3-5- ClVIV : 

Est lIDt matière première sous forme.kpouclre grise. La composition mentionnée 

St< rles étiquettes des emballages de CivIV est représentfre dans l'annexe N°01. 
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I- .-3-Aliment CODAC : 
. e~ 

Au niveau de cette unité . . Valiment préparé focalement à partir des matières 

premières imp01téede l'étranger com..rneP.eSojaiMaïs ... . 

I- -3--1-conditionnement de l'aliment: 

L'aliment est emballé dans des sacs de 50 kg en plastique de couleurs blanct.eA. 

les sacs en plastique favorisent le développement des moisissures et des bactéries . 

On note l'absence des étiquettes sur les sacs ; en la production est stockée dans w1 

hangar. 

l .-4-Aliment privé : 

I -4-1 conditionnement de l'aliment 

Après le broyage et le mélruîge des matières premièr~ l'aliment posé dans des 

sacs de 50 kg, · . "·\.A.'
1 

sont des sacs en plastique de couleurs blan~~ sacs .sokt 

nuisibles,car · permette,tla croissance des moisissures et des bactéries. 

On marque l'absence des étiquettes sur les emballages .. 

I -5-aliment EL BARAKA : 

I -5-1-origine de !'aliment : 

L'aliment mis à Jë) disposition des éleveurs par cette coopérative est ramenée 

de l'unité O.N.A.B de ANNABA erl'unité d'EL HAROUCBE. 

I -5-2- conditionnement de l'aliment : 

L'aliment ramené dans des sacs en papier de 50 kg. On notera 

la présence des étiquettes jaune.s pmli' l'alimentld10issance, est rose· pour l'aliment 

le'.finition, · !es informations indiqu'eesdans les étiq1[ettes de l'aliment 

l,e.croissance de l'unité O.N.A.B de ANNA.BA A~ u_fu ~ô'1he.;<.e.o~ 

-23-
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I-~"".Méthodes: 

1 ... J-1-échantillonnage: 
,/ 

léchantillonnage se fait 1lo&~detix ·types d'alimen{ ~roissance'.lcfuùtion) e~matières 
premières (maïs, soja) d~différentescoopératives. 

I-l-1-1-CODAC : 
,; 

On ~a:il ?eux échantillonnage : échantill01mage de l'aliment (pour chaque type 
.... f~ ,()' . 

d'aliment deux !'échantillons), en.échantillonnage d~ deux matières premières (deux 

échantillons pour chaque type de matière première . .) . 

Croissance 

Échantillon 
u0 02 

Unité CODAC 

-1~~ fjnition __J èfatière premi!~ 

~ /""'-, 

1 ,__, n° 03 11° 04 1 

~-ch-an~. =-tj}-lo-n~ Échantillon 11 so/ 1 ':Jmaïs 
'---------' - ~>·1 

Échantillon Il Éd1an.~on 1 Échantillo~j Échan-'t-_J-lo-n---.i 

n°os . n°06-" n°07 JI n°08 J 

I-1-1-2- Privé 01 : on prend deux échantillons pour chaque type de l' alirn.ent. 

Aliment 
Croissance 

Échantillon 
n° 09 

Échantillon 
n° 10 
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1-l.-1-3- Privé n°2 : 

On prend deux échantillons pour chaque type de l'aliment. 

Aliment 
Croissance 

AJiment · 
Finition 

Échantillon 
n° 13 

Échantillon 
n° 14 

Échantillon 
n° 15 ~~ Échantillon 

n° 16 

l-l-1-4- EL-BARAKA: 

. On prend deux échantillons pour8.croissânce EL - !'.\ARG.IU!), et deux 

échantillons pour chaque type 'd'aliment (finition et croissance) c1 
1

A1'Il-.JABA. 

~--
EL-HAROUCHE 

Aliment 
Croissance 

Échantillon 
n°17 1 

Échantillon 
n° 18 

EL-BARAKA 

L_ANNABA 

.--· """" '-... 
-~--

Aliment J [ Aliment 
C:oissance . Finition 

Échantillon 
n° 19 
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I-~-1-5- coopératihgricole de Jijel: 

V Echantillonnage 4e fait . à partir de deux types ' d'alimentl~ition, 

.l,ecroissance), pour chaque type on a pris deux échantillons. 

Coopérative 
agricole de 

Jijel · 

Aliment 
d.cCroissance 

ÉchantilÎon 1 
n° 23 

I-~-2- Prélèvement : 

............_ 

Échimtillon 
n° 24 

...._ ___ ____, 

Aliment 
àc. Finition 1 

--~ 

Échantillonll Éch'!;llon 1 

n° 25 n° 26 

On a prélevé lme quantité de 0,5 Kg l'aliment, de deux sacs différents de 
. <U/'-

chaque type d'alllnent choisi · hasare, on pose l'alùnent dans les sachets stérilisés 

, on a fait des étiquettes contenant des renseignements pour 1' aliment, 

l'étiquette est représentée de cette façon : 

Numéro d'échantillon ........ . 

La nature d' écha11tillon ..... . 

Poids d'échantillon ............ . 

La date de prélèvement ...... . 

L'origine de l'aliment ........ . 
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•· 
Il-DISPOSITIF ET DEROULEMENT DE:[ EXPERJIV1ENtAt tO~- : 

Il y a plusieurs dispositifs pour le prélèvement des échantillons qu'on va étudier : 

Il faut utiliser des sachets stériles pour ramener les échantillons. 
- Placer une étiquette dans chaque sachet qui contient des informations sur la natùre 

de l'échantillon, la date et le lieu de prélèvement. 

On effectue des exnériences sur 22 échantillons nour l'aliment de poulet de chair 
~ ~ 

mélevés de différentes U."lités.auand à la matière première Ol-\,afrétev&..t.,ée-~~\-\.t-~\\e"'-~ 
ck U.V\\té. C,o~M:.... 1 

On fait les analyses physiques (odeur, couleur et granométrie) de l'aliment etde. eo.. 
matière première. Puis on fait les analyses chimiques sur chaque échantillon qnh ~: 

- L'analyse pour détenniner la matière sèche . 
L'analyse pour déterminer la matière minérale . 

- L'analyse pour déterminer la matière azotée. 
- L'analyse pour détenniner la cellulose brute . 
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U- 1 ANALYSES DF, LABORATOIRE : 

II-1-1 f)éte'tm\~tiohde la matière sèche : 
Lavé bien les capsules ,les faire sécher puis les pèsé . . viàes ; .p!iàt~. 

peser 5g de chaque échantillon dans la balance et mettre Fensernble (capsule 
tXéchantillons) dans l' éh1ve pendant 24 h avec une températtu-e de 105 c0

. 

. Oh 

Après 24 h, tiré les échantilions et pesé ,puis ~fe.s:ttttretdans l'én1ve 
pendant 1 h ,et~~~~~~,e\'\~\;- 1'opérationjusqu à 
l'obtention du même pojds après chaque pesées . 

pour calculer la mtitièresèche en pourcentage. on utilisé la fmmule suivante : 
y 

I'v1S % =-- 1 OO 
y 
~ ·'-

X : poids de 1 ~échantillon initiai 
Y : poids final 

II -1-2 Dosage de mat]èii rninén11i : 
Ô'V\.L~:'é les,même cap.::'~~rseche pnis6"A.~~impi--e.u\ lamatière sèche de la 
prermere methode , .puis pesé avec les capsules'.pul~on .;...tt les capsules avec~ 
matière sèches dans le fmrr à la températ11Ie de 569c 0 pendant 2 H et 30mn 
jusqu'à l'obtention d'une cendre blanche,"'1tirt et pèse les échantillons, "Bton 
calcule la Ïnatière rnjnérale par la formule : 

l\1N 0 . 
. LV /o 

Ax 100 

B 1\ If~ . \ 
X lV .. ~ \g; 

A : poids de la cendre 
B : poids humide 
MS : la teneur en matière sèche (g) 

II -1-3 Dosage de matière azotk :(Méthode KEIJDI-I,'\L) 
Pour obtenir l'azote totale ,on utilise 3 méthodes: 

* minéralisation : mettre 2g d'échantillon dans un matras , puis on ajoute 
2g de catalyseurs mélangé' (2de K~J SO 

4 
<<sulfate de cuivre>> ,et 250g de 

.... 
COSO 4 <<sulfate de potasse>> et 5gde se <<sélénium>, on ajoute 20 ml 

d'acide sulfmique . 
On place les matras dans le minéralisateur sur un support d'attaque et 

on poursuit le chauffage jusqu'à décoloration du liquide en obtenant une 
coloration verte stable . P~ . 

On laisse, refroidire"'a peu près ~12 heure puis on ajoute peu à peu 
2001111 d'eau distillé en refroidissant Sous lm courant d'eau et en fait 
l'agitation. 

-< j -
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* Distillation:a.sépare-. le minéralisât sur trois matras chacune contii:-itfdf W\.\. 
Dans trois récipients· on met 20 ml d'acide borique et un catalyseur 

(rouge de méthyle) jusqu'à l'obtention d'une coloration rose puis on met 
20ml de la soude dans la première matras, 20ml dans la. deuxième matras 
et 20ml dans le troisième matras, et on ajoute lOOml d'eau dans chaque 

matras. 

On met les trois matras et les trois récipients dans l'appareil de 
KEIJDHAL; jusqu'au changement de la couleur du contenu des récipients de 
la couletrr rose à la couleur jaune ,et quand le volume devient 1 Oüml.on passe 
à la tit ration . 

* Tit ration: on verse 0.1 ml de titras sole dans lL d'eau dans une matras, 
puis on verse 1 Oml de cette solution drills la burette , on prend les récipients 
qui contiennetliles solutions jaunes et on fait la tit ration jusqu'à l'obtention 
de la coloration rose ;le volume qtù diminue de la burette; c'est le volm11e 
qtù est utiliser pour calculer l'azote totale par la fonn.ule suivante : 

X x 2 x 5 x 0.28 = N mg/ g 
X : descente de burette 
Et pour calculer le protéine bnlte on utilise la formule suivante : 
Nmgx 6.25= P.B mg/MS 

II 1-4 Dosage de cellulose brtlte ( méthode de weend ) ~ 
-1 ATTAQUE ACIDE: 

On met lg d'échantillon dans une fiole avec 12.5g d'acide sulfaôque et 
1000m1 d'eau; et on fait l'agitation s1rr l'agitateur pendant 30mn ,après 
l'agitation on laisse refroidir puis on met la solution dans des tubes; pour la 
centrifugations jusqu'à l'obtention d'une eau clair ;on sépare l'eau du résidu 
qui reste et on le lave l'eau chauffée . 

. ~c 

-2 ATTAQUE BASIQUE : 
Dans une fiole ,on met le résidu précédent avec 12.5 g de la soude et 1000 

1nl d'eau onJait les même opérationspuis on fait la filtration ,pour récupérer le 
résidu, qui mis dans des capsules et placé dans l'étuve pendant 1Ha105°, et 
on le pèse après le tirage (poids A) , on le met une autr~e fois dans le four 
pendant 5H et après le tirage on le pèse (poids B).pour calcule' on utilise la 
fon1mle S~e. : 

(A-B) xlOO 
CB%MS-=---· 

CxMS% 

C : lg de l'échantillon 
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Partie expérimental :résultat et discutions 
~~~~~~~~~~~~~~~~~~-

I - ... i\nalyse physique : 

. I -1 Taux d'utilisation des rnatièrespremièresrlans les aliments: 

I-1--1-préparation de l'aliment de CODAC : 

L'aliment est le mélange de matièr~premières-avec des taux différents; les taux 

d'utilisation des matières premières pour préparere 1alimentltcroissanc~eprésent~s 
dans tableau n=0 06 : 

Tableau N° 06 : taux d'utilisation des matières premières pour la préparation 

d'alimenfc~roissance à la coopérati~CODAC . 
1\-1atière première 

1 

01 
Io No:rmes 0/o 

1 

Ivlaïs 
1 

62 66,8 1 

1 1 
l"1 • 

1 18 
1 

30 ·1 
;)Oja 1 

1 1 

CIVIV 
1 

1,5 1 0 s 1 
1 

' 1 

r--- n s --! 
Calcaire Ü,) 1 

Phosphate 1,5 l 8 
' 

, ~S-o_n_~-.-0-s~~-1~~1-5~~~--'--

tS~ ~e \\C:t On remarque que le taux d'incorporation du n~aïs participe d\m pourcentage de. 

6 ') 01 d · ·· · , d · , · ,.Ç°, ' • '-A ~ , 
)'.... 1 0 ; ce em1er est utmse avec es quantltes irueneures ak norme qm ega1e 

~6 8 °' b ' / O. 

Le soja est utilisé avec un pourcentag~ Je.. >tt~œ ~ e.stg~ r~~tA.Î ~ l~ 
qtù égale à 30 %. 

On constate que le CMV participe par tm pourcentage de 1,5 %, ce dernier est 
...... 

' p °'-
élevé par rapport SY:X. nonne qui égale 0,5 % . 
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Partie expérimentai résulta et discutions 

la nonne de calcaire est égale à 1 %, pour la préparation de l'afunent croissance 

dans l'unité de CODAC mais on trouve que l'incorporation du calcaire est égale à 

2% . 

Le pourcentage de phosphate dans la préparation de l'aliment de croissance est 

de 1,5 %,ce qui est proche de la nonne qui égale à 1,8 %. 

L'addition de son gros pour La préparation est égale à 15 % . Le son gros peut 

être un apport énergétique. 

Les taux d'utilisation des matières premières pour la préparation de l'aliment 

finition sont présenté dans le tableau 7 

Tableau 7: taux d'utilisation des matières premières pour la préparation de 

l'aliment de finition au niveau de CODAC. 

Matière première O/o Normes 0/o 

Maïs 63 77 

Soja 18 20 

CMV 01 0,5 

Calcaire 01 0,9 

Phosphate 02 1,6 

Son gros 15 -

D'après le tableau 7, on remarque que le taux d'incorporation du maïs 

participe d'un pourcentage de 63 o/o ce dernier est base par rapport à la norme qui 

égale à 77 % . 

Le soja est utilisé avec un pourcentage de 18 % approchant à la nonne qui est égale 

à20%. 

On constate que le CMV participe par un pourcentage de 1 % , ce dernier est élevé 

par rapport à la nonnes qui égale à 0, 5 % . 
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Partie expérimental résultat et discutions 

I -2 Qualité Physique : 

1 -2 -1 Qualité Physique De La Matière première : 
Les caractères de la matière première sont résmnés dans le tableau n°8: 
Tableau n°8: les caractères de la matière première 

~ COULEUR ODEUR 
Mat1eres prem1eres 
Maïs Jaune Odeur Distinctive 
Soja Jaune Odeur Distinctive 
CMV Gris Odeur Distinctive 

1-2 -2 Qualité Physique de l'aliment: 
1 -2 -2 -1 Couleur : 

Granumétrique 

Graines 
Graines 
Poudre 

La couleur est un indicateur de la qualité de l'aliment en recherche la couleur ver 
date qui est la couleur caractéristique des champignons ; l'aliment qui est obtenu 
dans toutes les mrités a une couleur jaune dorée , que ce soit l'aliment de croissance 
ou l'aliment de finition . 

II-1-2 Granumétrique: 

L'aliment qui est obtenus dans toutes les nuitée est sous forme de petite 
molécule. 

On remarque que les molécule de l'aliment de croissance sont plus petites que 
les molécules de l'aliment de finition . 

I -2 -2 -3 Odeur : 
Pour garder l' l8péttnce del' aliment ; il faut veiller sur la présence des 

mauvaises odeurs; ce qui nous indique qu'il y a un mauvais stockage 
de l'aliment . 

-34-



•• 

•• 

•• 

•• 

-' 

•• 

•• 

'-' 

Partie expérimental résultat et discutions 

Il - Analyse chimique <i!t,..matière première : 
II - 1-1 Détermination de matière sèche : 

A prés les analysesde tous~chantillonsdes matièrespremière5,les résultats 
obtenus sont repris~ : dan:s le tableau N° 09 . 

Tableau N° 09: Matière sèche desmatièr~premières 

Unité · Matière MS o/o 1 Recommandation 
., 

prellllere 
COD AC Maïs 87 87 

Soja 90 88 

.,....c. 
D'après les résultats obtenus, on remarque le tau.x de la MS pour le 

maïs es~7% ; pour le soja égalea.90 % ces taux sont conformes 
~normes recommandés ~i~ • 

Ces résultats montreitsont bien représentéspar~f 1 autre. ·~ N°0l, 

90 

~-----!> 

l\tfatière première 
MS% dans le mais (recommandation) 

MS % de mais de l'unité CODAC 

lVIS % de soja (recommandation) 

IVIS % de soja de l'unité CODAC 

fi~ rvÔ3~ \av.1- Je N5 J..~ .e.o._ ~eJl.f ~. 
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Partie expérimental résultat et discutions 

Il -1-2 Détermination de matière minérale pour la matière premiere: 
Nous avons effectué· l'analyse d'aliment et desmatièrespremièressur 

leurs teneur En matière minérale • 

Tableau N° 10 : Taux de matière minéraledans les matièrespremière utilisé:es 

Unité Matière première MS% Recommandation 
COD AC Mais 6 1.5 

Soja 5.68 6.3 

les résultats obtenus sont représentés 
dans le tableau N°10 _;on note que le tau.x de MN1 dans le Mais ~de 6% ; le 
taux de lvfl\.1 dans le so1a est de 5 . 68~/o ce pourcentage est confonne aux 
nonn~·oir . J='iBu t-e.... : N° Ol./}. 

'1M /o ... 101 IYIM% 

9 

8 

7 

:Mais l\'Iais 
(Norme) 

• L.,,.tiètc r·~~ièoe 

Soja Soja 
(Norme) 

l\fatière première 

f~~ ,.,:_ o 1-\ •. \ ~ J.t. --~~e ~~ k ---~1'-'?-~ 
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Partie expérimental résultat et discutions 

II -1-3 Détermination de~ellulose brûte: 
La cellulose bnite est très im.portanrepour la digestion et le transit . 

intestinale.:C.-. est important de connaître le taux de CB ; nous avons effectué· · 
des analyses .· sur leur teneur en CB~ ~ Wi~i~ 
t/\.~è.J\.e)) 

Tableau N°1 l :Tarn< de la cellulose brute dans las matières premières 
utilisées 

Unité Matière première MS% Recommandation 
Max% 

COD AC :Nfais 1 0.61 2.30 1 

Soja 0.41 3.80 

D'après le taQ_leau N°11 : il ressort que le pourcentage de cellulose brute 
pour le maisigaleQ.O. 61 % , et\ojao:_O. 41 o/o , ces valeurs sont~(!}, par rapp01i m1x. 

normesqui entraîne des troublesdans l'appareil digestif . (voir fi 'd \.\. '(t....N°5} 
\'..C 

CB% 
3. 

3.6 

3.2 

2.8 

Mais 1\'Iais 
(Norme) 

Soja Soja 
(Norme) 

..._ CB% 

L:. Matière premiè:-e 

l\lfatière première 

I" • 11 - 1. n M n o _" 1~ 1 o . 4.· ' ' ' J. ~ • / -· 
r 1 ~e. N 05 : \ ~ ~ 'ta. C.V'.X..u.J.~ 'o/ti...0-e.. cJ..~ ~ -~a..M.e.l\..e'.S ~"'ô°\.~ ;~. 

- 3-7 -



•• 

•• 
'-J 

•• 

•• 

•• 

•• 

~ 

Partie expérimental résultats et discussions 
III-1-4 Détermination de matière :azotée 

La matière azotée dans la matière première joue un rôle très 
important, c'est pour ça qu'on réalise des analyses sur le taux de 
matière azotée dans le soja et le maïs 

Tableau N° 12 : Taux de protéines brutes dans la matière pren1ière 
à partir de n1atière azotée 

Unité Matières ~v1S o/o Protéine brute recommandations 
. ' prem1eres 

COD AC Maïs 4.05 25 .31 09 
Soja 10.6 66.25 45.5 

D'après le tableau N° 12 qui représente les résultats obtenus après 
la détermination de la matière azotée et à partir de cette dernière on 
trouve que le taux de protéines brutes pour le maïs est égale à 25 .31 % et 
pour le soja est de 66.25 %, ces valeurs sont supérieures aux nonnes qui 
sont de 9 % pour le maïs est de 45 .5 % pour le soja, la valeur de protéine 
dans la matière première de l'unité CODAC est suffisante surtout dans 
le soja qu'est indispensable pour le métabolisme des acides aminés. 

~î 
60 

50 

40 

30 

20 

10 

~-Maïs Maïs 
Norme 

r 

Soja Soja 
l'~orme 

Matière première 

Figure N°06 : Taux de protéines brutes dans les n1atières premières à partir 

de la matière azotée. 
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Partie expérimental résultats et discussions 
11-2- Analyse chimique de l'aliment 
11-2-1 Détermination de MS: 
11-2-1-1 Aliment de croissance : 

Après l'analyse de tous les échantillons des aliments de croissance 
les résultats obtenus sont repris dans le tableau N° 13. 

Tableau N° 13 : taux de matière sèche de l'aliment de croissance. 
Unités MS % de l'aliment MS % recommandation 

crmssance (MIN) 
COD AC 87 86 

PRIVEE 01 88 86 
PRIVEE02 86 86 

EL-BARAKA ANNABA 86 86 
EL-BARAKA EL-HAROUCHE 87 86 

COOPERATIVE AGRICOL JIJEL 89 86 

D'après le tableau N° 13 on remarque que le taux de la matière 
sèche dans l'aliment de croissance ; varie entre 86 % et 89 %, ces 
pourcentages sont conformes au norme qui est de 86 % ceci est bien 
montré dans la Figure N° 07. 

MS%. 
90 

80 

70 

60 

50 

40 

30 

20 

10 

MS% de l'aliment croissance recommandation 

- MS% de l'aliment croissance Unité CODAC 

- MS% de l'aliment croissance PRIVEE 01 

MS% de l'aliment croissance PRIVEE 02 

MS% de l'aliment croissance unité 
EL-BARAKA (ANNABA) 

MS% de l'aliment croissance unité 
EL BARAKA EL-HARROUCHE 

MS% de l'aliment croissance coopérative 
agricole de Jijel 

..__ ___ "" Aliment croissance 

Figure N°07: Taux de matière sèche de l'aliment croissance 

D'après l'histogramme on remarque qu'il y a une légère augmentation 
par rapport aux normes recommandées, ceci s'explique par l'utilisation des 
matières premières qui possèdent un taux supérieure au normes. 
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Partie expérimental résultats et discussions 
II-2-1-2 Aliment de finition : 

Après les analyses de tous les échantillons des aliments de finition, 
les résultats obtenus sont représentés dans le tableau N° 14. 

Tableau N° 14 : Taux de matière sèche de l'aliment de finition. 

Unités MS o/o de l'aliment MS % recommandation 
croissance ( Mll'I) 

COD AC 89 86 
PRIVEE 01 89 86 
PRIVEE 02 87 86 

EL-BARAKA ANNABA 88 86 
COOPERATIVE 87 86 
AGRICOL JIJEL 

D' après le tableau N° 14 qui représente les résultats obtenus après 
les calculs du pourcentage de matière sèche dans l'aliment de finition, 
on remarque que le taux de MS varie entre 87 % et 89 %, ces 
pourcentages sont conf ormes aux normes qui sont recommandées, c'est 
à dire que le taux de matière sèche doit être égale à 86 % 
( voir Figure N° 08 ) 

MS%t 10% 
YU -

80 

70 

60 

50 

40 

30 

20 

10 

Echantillon de l1aliment 

MS% de l'aliment finition recommandation 

MS% de l'aliment finition Unité CODAC 

~ IVIS% de l' aliment finition PRIVEE 01 

MS% de l'aliment finition PRIVEE 02 

MS% de l'aliment finition unité ELBARAKA 
ANNABA 

ll!i.'i:tl-i~ MS% de l'aliment füùtion coopérative 
agricole de Jijel 

._____ _____ Alin1ent finition 

Figure N° 08 : taux de matière sèche de 1' aliment de finition 
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Partie expérimental résultats et discussions 
11-2-2 La détermination de la matière minérale pour l'aliment : 
11-2-2-1 Aliment de croissance : 

Après les analyses de tous les échantillons des aliments de 
croissance les résultats obtenus sont représentés dans le tableau N° 15. 
Tableau N° 15 : taux de matière minérale de l'aliment de croissance 

Unités MM % de l'aliment de Recommandation 
crmssance (MAX) 

COD AC 5.72 8 
PRIVEE 01 5.04 8 
PRIVEE 02 5.82 8 

EL-BARAKA ANNABA 5.29 8 
EL-BARAKA EL-HAROUCHE 5.58 8 

COOPERATIVE AGRICOL JIJEL 5.61 8 

D'après les résultats représentés dans le tableau N° 15, on 
remarque que le taux de la cendre brute dans l'aliment de croissance 
sont égales à 5.61 % pour l'aliment de la coopérative agricole de Jijel, 
5.58 % pour l'aliment EL-BARAKA ONAB de ANNABA, 5.29 % pour 
l'aliment d'EL-BARAKA ONAB d'EL-HAROUCHE, 5.82 % pour 
l'aliment du PRIVEE 02, 5.04 % pour l'aliment du PRIVEE 01, 5.72 
pour l'aliment de CODAC. 

D'après l'histogramme N° 09 le taux de MM dans toutes les unités 
ne dépasses pas le taux maximum recommandé ( voir Figure N° 09 ) . 

MM% 

8 

7 

6 

5 

4 

3 

2 

1 

h 
Echantillon de l'aliment 

MM% de l'aliment croissance recommandation 

MM% de l'aliment croissance Unité CODAC 

- MM% de l'aliment croissance PRIVEE 01 

I\1M°/o de l'aliment croissance PRIVEE 02 

MM% de l'aliment croissance unité 
EL-BARAKA ( ANNABA) 

MM% de l'aliment croissance unité 
EL-BARAKA EL-HARROUCHE 

MM% de l'aliment croissance coopérative 
agricole de Jijel 

.___ __ __. Aliment croissance 

Figure N° 9: représentation du taux de matière minérale de l'aliment de croissance 
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Partie expérimental résultats et discussions 
II-2-2-2 Aliment de finition 

Après les analyses de tous les échantillons de l'aliment de finition 
les résultats obtenus sont représentés dans le tableau N° 16. 

Unités MM % de l' alin1ent MM % recommandation 
de finition (MAX) 

CO DAC 5.39 6.5 
PRIVEE 01 5.16 6.5 
PRIVEE 02 5.05 6.5 

EL-BARAKA 5.45 6.5 
ANJ'.TABA 

COOPERATIVE 5.5 6.5 
AGRJCOL llJEL 

D'après les résultats du tableau N° 16, on re1narque que le taux de 
cendre bn1te dans l'aliment de finition varie entre 5.05 % et 5.5 % ces 
valeurs sont conformes aux normes et ne dépasse pas le taux maxin1um 
recommandé. 

M ·11. ,roi 
. .lVl ÏO 

9 1% 

Echantillon de 
l'aliment finition 

·'' ,: =:;'"'' MM% de l' aliment finition reconunandation 

"NIN!% de l'aliment finition Unité CODAC 

~ J\IIM% de l'aliment finition PRIVEE 01 

MM% de l'aliment finition PRIVEE 02 

l\1Il\!I% de l'aliment finition w1ité EL
BARAKA ( ANNABA) 

BD l\11\1% de l' aliment finition coopérative 
agricole de Jijel 

.... 
]Y" 

Aliment finition 

Figure N° 10: représentation du taux de MM de l'aliment de finition 

42 



•• 

•• 

•• 

...... 

•• 

•• 

•• 

Partie expérimental résultats et discussions 
II - 2 - 3 La détermination de la cellulose brute pour l'alhnent : 
II - 2 - 3 - 1 Aliment de croissance : 

Après analyse de tous les échantillons des aliments de croissance, 
les résultats obtenus sont représentés dans le tableau N° 17. 
Tableau N° 17 : taux de cellulose brute dans l'alin1ent de croissance. 

Unités MM 0/o de l'aliment Recomrr1andation 
de croissance (I\11AX) 

COD AC 0.2 3.70 
PRIVEE 01 0.2 3.70 
PRIVEE 02 0.2 3.70 
EL-BARAKl-\ 0.1 3.70 
ANNABA 
EL-BARAKA 0.2 3.70 
EL-HAROUCHE 
COOPERATIVE 0.2 3.70 
AGRICOLE 
JIJEL 

Le tableau N° 17 représente le pourcentage de cellulose brute dans 
l'aliment de croissance. On remarque que dans toutes les unités le taux 
de CB o/o dans l'aliment de croissance ne dépasse pas le seuil maximum 
recommandé ( 3.70 % ). Ceci est illustré par la figure 11 : 

CB 
4 CB% 

'------~ 

Echantillon de 
l'aliment croissance 

CB% de 1' aliment croissance recommandation 

CB% de l'aliment croissance Unité CODAC 

~ CB% de l'aliment croissance PRIVEE 01 

CB% de l'aliment croissance PRlVEE 02 

CB% de 1' aliment croissance unité 
EL-BARRAI<A (ANNABA) 

CB% de l' aliment croissance unité 
EL-BARAKA EL-HARROUCHE 

ili!\~..Jiiilii'li CB0 ,r d l' 1· . , ·· îfi<& .. tru;m ,r o e a 1ment croissance cooperatlve 
agricole de Jijel 

Alünent croissance 

Figure N° 11: représentation du taux de cellulose brute dans l'aliment de croissance 
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Partie expérimental résultats et discussions 
II-2-3-2 Aliment de finition : 
Après les analyses de tous les échantillons de l'aliment de finition les 
résultats sont représentés dans le tableau N° 18 : 

TABLEAU N° 18 : Taux de cellulose brute dans l' alin1ent de finition. 

Unités CBo/o de l'aliment de CB% reconunandation 
finition (MAX) 

COD AC 0.2 3.7 
PRIVEE 01 0.6 3.7 
PRIVEE 02 0.6 3.7 
EL-BARAKA 0.2 3.7 
.A.l\TNABA 
COOPERATIVE 0.1 3.7 
AGRICOLE 
JIJEL 

Le tableau N° 18 représente le pourcentage de la cellulose brute dans 
l'aliment de finition varie entre 0.2 % , 0.1 % , 0.06 % ces valeurs ne 
dépassent pas la norme qui est de 3. 7 %, ceci est illustré dans la 
figure 12: 

CB 
4 

3 

t 
CB%L 

0.2 
CB% de l'aliment finition recommandation 

CB% de l'aliment finition Unité CODAC 

Echantillon de ~ CB% de l'aliment finition PRIVEE 01 

l'aliment finition 
CB% de l'aliment finition PRJVEE 02 

CB% de l'aliment finition unité 
EL-BARAKA (ANNABA) 

R• CB% de l'aliment finition coopérative 
agricole de Jijel 

·, i(if~~ ~ .~.i,~I ~ 

Aliment finition 

Figure 12: représentation du taux de cellulose brut dans l'aliment de finition 
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Partie expérimental résultats et discussions 
D'après l'histogramme: le taux de CB est très faible chez les deux 

privés par comparaison aux normes qui sont égales ou inférieures à 3. 7 
%; donc l'aliment utilisé est dans les normes . 
II-2-4 La détermination de la matière azotée : 
II-2-4-1 aliment de croissance : 
TABLEAU N° 19 : taux de protéines brutes dans l'aliment de 
croissances. 

Unités MN Protéines Recommandations 
bnltes (MAX) 

COD AC 9.66 60.37 21 
PRIVEE 01 9.94 62.12 21 
PRIVEE 02 9.68 60.67 21 
EL-BARAKA 9.94 62.12 21 
ANNABA 
EL BARAKA 7.98 49.87 21 
AL-HAROUCHE 
COOP2RATIVE 7.56 47.25 21 
AGRICOLE 
JIJEL 

D'après le tableau N° 19 qui représentes les résultats obtenus après les 
calcules des valeurs de protéines brutes dans l'aliment croissance, on 
remarque que les taux de protéines brutes varient entre 47.25 et 62.12 
ces valeurs sont conformes aux normes ( 21 % ).ceci est illustré par la 

figure 13. L 
Protéine brute Recommandation de protéines brute 

&O -+ 10 mg/g.MS ~ 
L'aliment l'aliment croissance Unité CODAC 

70 j !li!' .. • échantillon fll!!lilii l'aliment croissance PRIVEE 01 

60 · .... l'aliment croissance PRIVEE 02 

50 
1 

40 i 
1 

30 

2 o -t\·mmmm 

1 0 -i} filfil~1[f~' ' 
t1·.rm~,~!·~1n 

1-1M% de l'aliment croissance unité 
EL-BARAKA (ANNABA) 

l'aliment croissance unité EL-BARAKA 
EL-HARROUCHE 

~iiii~ l'aliment croissance coopérative agricole de 
Jijel 

Aliment croissance 

Figure N° 13: représentation de protéines bn1tes dans l'aliment de croissance 
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Partie expérimental résultats et discussions 
II-2-4-2 aliment de finition : 
Tableau N° 20 : taux de protéines dans l'alin1ent de finition 

~ 

Unités MN Protéine brute Recommandation 
(MAX) 

COD AC 9.24 57.75 19.5 
PRIVEE 01 7.56 47.25 19.5 
PRIVEE 02 6.30 39.37 19.5 
EL-BARAKA 4.20 26.25 19.5 
ANNABA 
COOPERATIVE 9.8 61.25 19.5 
AGRICOLE 
JIJEL 

D'après le tableau N° 20 qui représente les résultants obtenus après 
les calcules des valeurs de protéines brutes de l'aliment de finition, on 
remarque que les taux de protéines brutes varient entre 26.65 et 57.75%. 
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60 

50 

40 

30 
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10 

Protéine brute l'aliment finition 10 
n1g/ g x :i\llS 

L'aliment 

Recommandation de protéine brute 

1' aliment finition Unité COD AC 

~ 1' aliment finition PRIVEE 01 

1' aliment finition PRIVEE 02 

l'aliment finition unité EL-BARAKA .. 
(ANNABA) 

~!! 1v.IM% de l'aliment finition coopérative 
agricole de Jijel 

,___ ____ __.. 
Aliment finition 

Figure N° 14: représentation du taux de protéine brute dans l'alünent de finition 
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Recommandations : 

D'après l'éh1de réalisée; les reconnnandations qu'ont peut donner; à la 
production d'aliment pour le poulet de chair : 

-Les éleveurs doivent respecter toutes les phases alilnentaires y compris l'aliment 
démarrage . 

- Les étiquettes portés sur les emballages doivent contenir les renseignements 
suivants: 

• Raison social de l'unité de production 
• L'adresse de l'unité de production 
• Numéro de téléphone, fax et e-mail de l'unité 
• Type de l'aliment 
• La composition des matières premières utilisées 
• Supplémentation alllnentaire utilisée 
• La date de fabrication 
• La durée de conservation 
• Les conditions de conservation (humidité et tempérah1re). 
• Recommandation (âge à la consmnmation ; quantité ingérée / poulet) . 

La couleur d'étiquette doit être propre pour chaque type d'aliment 
- Utilisation D'emballages en papier 
- Veiller sur les bonnes conditions de transport de l'aliment 
- Les matières premières utilisées doivent être accompagnées obligatoirement 

d'un certificat de la qualité 
Physique et chimique . 

- Assurer les bonnes conditions de stockage 
- Les unités doivent connaître la qualité physique et chilnique de l'aliment à 

chaque changement de source des matières premières . 
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Conclusion : 

En Algérie , la viande blanche représente une partie très imp01iante dans 
l'alimentation humaine ; car elle asstu-e l' apports ér~, protéil"l8S en générale et en 
acidé5 aminey;indispensabler-

Pmrr l'amélioration quantitativ1. et qualitative de ce tjpe de 
production; Il faut veiller sur la qualité physique et chimique de l'aliment; ce 
dernier · : est indispensable à la croissance des poulets 

Le but de notre travail consiste à l'étude physico-chimique de l'aliment et des 
matière première utilisé~par les unités de fabrication de l'aliment pour poulet de 
chair dans la vvillaya de Jijel 

D'après notre travail expéJimentale ,on remarque que l'aliment mis à L:.. 
disposition .des éleveurs parles coopératives agricole et les privés ; assure la 
couverture des différents besoins du poulet de chair ,mais en remarque que la 
quantité de protéin~i11trodui1!tdalis l'aliment pour les différents unit~de production 
de l'aliment sont supérieu~aux nonnes ;mais les animm.1x ne vô~t pas utiliser ce :Sur 
plus de protéines 

Pour réduire le prix de production d'un kg des viande blanche ; il faut 
respecter les nonnes et les recommandations; pour assurer la production d'un 

. aliment de qualité supérieure • 

. ·~ g-
~'~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~-~~~~~~~~~~~~ 
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C : Degré Celsius 
CB : Cellulose bnlte 
CE : Cendre brute 

LISTS DES ABREVIATIONS 

C.M.V: Les compléments, minéraux- vitamines 
CODAC: Coopérative de développement de l'aviculttu-e et de la cuniculture 
E J\1: Energie métabolique 
H: Heur 
Kcal : kilocalorie 
Kg : kilogramme 
ML :Millilitre 
~ :Matière minérale 
MN: Matière azotée 
MS : Matière sèche 
O.N.A.B : Office national des aliments de bétail 
P.100 ou o/o: Pour-cent 

Ma..&. :. '(Y\~. 

M.~"I\, r~ ~A, 
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ANNEXE 01: 
Reprisent la composition mentionnée sur les étiquettes des emballage de CMV 

Vitamines poids. Sel et oligo-élément Poids (mg/ Kg) 
Vitamine A 850000 IU/Kg Ca 148000 

•• Vitamine D3 170000 ru /Kg Na 100000 

Vitamine E 1300 mg/Kg Cl 154000 
Vitamine K 100 mg/Kg Sel _ill~cl) 257000 
Vitanline B 1 180 mg/Kg Fe 3500 

Vitamine B2 100 mg/Kg Ca 1200~ 
Vitamine B3 400 mg/Kg Zn 5000 

Vitamine B6 300 mg/Kg Mn 7500 

Vitamine PP 150 mg/Kg I 
100 ~ Vitamine B12 0.600 mg/Kg 

1 
Co 

1 

40 

Acide folique 40 mg/Kg Se 20 
Choline i 30000 mg/Kg Méthionine 180000 1 

Antioxydant 125000 
--j 

~ clopidol 12500 J 

•• 

•• 

•• 

•• 

.......J 

•• 



•• 

•• 

•• 

•• 

•• 

•• 

ANNEXE 02: 
Représente les information indiqué dans les étiquettes de l'aliment. 

Exemple: l'étiquette de l'aliment croissance de l'unité O.N.A.B DE ANNABA-G.A.F 
Unité aliment du bétails route 
D'el-hadjar, hangar -2-3-4-annaba 
Tél: 83-71-10016/Fax :89-49-44 

Croissance poulet de chair 
Aliment complet supplémenté vitaminé 

Composition : 
l\1ais, tourteau de soja ,issues de meunerie calcaire -phosphate, sel ,acides amines 

oligo-éléments, poly vitamine antioxydants anticocidien ,facteur de woissance ( entibiotique) 
supplémentaire : 
Antibiotique 
Virginiamicyne 
Anticoccident salinomysine ( coxitac) 
Antioxydant B .H. T 
Vitamines A.E.D3 
Poids net ........................ 50kg 
f b

. , 
. a nque ............................... . 
Consommer avant 03mois après la date de fabrication du produit. 

Unité : UABI ANNABA 
RECOMMANDATION : .. , 
Utilisation du 11 eme jour au 42eme jour . 
Nonnes de consommation : 90g/sujet/jour 
Prévoire :2025kg/sujet pour la période de croissance . 
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ANNEXE 03 : ANALYSE CHIMIQUE DE LA MATIER PREMIER 

La détermination de matière sèche (MS) : 

Matière N°d' échantillon Poids 
premjère De matière 

première 

Soja 05 
06 

mais 07 
08 

y 

MS=-. - .100 
X 

Humide 
En(g) 

05 
05 
05 
05 

Y :poids d'échantillon final 
X: poids d'échantillon hmnide 

Matière premier No 
d'échantillon 

SOJA 5 
6 

MAIS 7 
8 

Poids Poids 
de humide 
capsule Capsule 

(g) 
20.2 25.2 
20.3 25 .3 
21.1 26.1 
20.9 25.9 

fonnule 

4.7/5 X 100 
4.3/5 X100 
4.4/5 X 100 
4.3/5 X 100 

La détennination de la matier mjnéral (M .M) 
A. 100 

:M:M:= --
B .MS 

A : poids de cendre 
B: poids de matière humide d'échantillon 
MS : poids de matière sèche en (g) 

Métier première N°d' échantillon 

SOJA 05 

06 

MAIS 07 

08 
1 

Poids 
cendre 

1.3 

1.3 

1.1 

1.3 

Poids sèche avec 
capsule (g) 

24 h lh 2h 

24.9 24.9 24.9 
24.6 24.6 24.6 
25 .5 25.5 25.5 
25.2 25.2 25 .2 

l :NIS% 1 

1 

94% 
86% 
88% 
86o/o 

formule J\1JvI% 

1.3X100 6 
5 X 4.3 
1.3Xl00 6 
5 X 4.3 
1.lXlOO 5.36 
5 X 4.1 
1.3X100 6 
5 X 4.3 

Poids net sans 
capsule (g) 

24h 1 h 2h 

4.7 4.7 4.7 
4.3 4.3 4.3 
4.4 4.4 4.4 
4.3 4 ,, 

.J 4.3 

1 



,. 

,. 

,. 

,. 

,. 
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La détermination de matière azotique : 

MN=x .2.5.0.28 =Nmg/g .MS. 

Matière No X Les formules MN Formule de protéines brut 
première 

Soja 5 3 3-x 2 X 5 X 0.28 8.4 Mn x6.25=8.4x6.25=52.5 

6 4.6 4.6 X 2 X 5 X 0.28 12.8 Mn x6 .25=12.8 x6.25=80 

Mais 7 1.4 1.4 X 2 X 5 X 0.28 3.9 Mn x6.25=3.9x6.25=24.37 

8 1.5 l.5x2x5x0.28 4.2 Mn x6.25=4.2 x6.25;==26.25 

La détermination de cellulose brute : 

+Matière N° Poids Poids de 1 poids de ~Résultat après Les formules 
première d'échantillon papier l'aliment 

1 

capsule 1 1 h 5 h 
de (g) (g) j (A) (B) 
filtre _L 

-- - ·- ·---------------! 
Soja 05 0.39 0.05 25.87 . 126.38 26.36 26.-38 - ~6 36 xlOO =0.44 % 

0.05 X90 Il 

MAIS 07 0.4 0.05 26.23 26.67 26.64 2.6..3.8..=2.6-16.xlOO =0.68 % 

A-B 
CB = - .100 

C.(MS) 
A : poids après dessiccation 
B : poids après calcination 
C : poids des échantillon 

0.05 x90 1 
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ANNEXE 04 : Analyse chimique de l'aliment 
La détermination de la matière sèche (ms) : 

A - Aliment croissance 
y 

MS= .- .ioo 
X 

Y =poids des échantillon final 
X =poids des échantillon humide 

Unité utilisé No Poids 1 Poids 
d'échantillon de de 
de l'aliment capsule 
croissance 

COD AC 01 05 20 .1 0 
02 05 19.20 

PRIVEE 09 05 20.30 
01 10 05 20.30 
PRIVEE 13 05 20.20 
02 14 05 19.40 
EL-BARAKA 17 05 20.00 
EL-
HAROUCHE 18 05 20.40 

EL-BARAKA 19 05 19.30 

Poids 
De 
l'aliment 
+capsule 
en (g) 

25 .10 
24.20 

25.30 
25.30 
25.20 
24.40 
25.00 

25.40 

24.30 
ANNABA 20 05 18.90 123 .90 
COOPERATIVE 23 05 6.60 11 .60 
AGRICOLDE 24 05 6.70 11.70 
JIJEL 

Poids sèche avec Poids sèche 1 

capsule (g) sans caps~ 
(g) 

24 h 1 h 2 h 124 1 h 2 h 1 
h 

24.5 24.5 24.5 4.414.4 l 4.4 
23.5 23.5 23.5 4.3 , 4.3 l 4.3 

1 J 
24.6 24.6 24.6 4.5 4.5 j 4.5 1 

""4. 6 24 .6 24.6 4.5 14.5 45 L. •. 

24.4 24.4 24.4 4.2 l 4.2 14.2 
23.8 23.8 23 .8 4.4 4.4 4.4 
24.3 24.3124.3 4 " ,.) 4.3 4.3 

-
24.8 24.8 24.8 4.4 4.4 4.4 

--
23 .7 23.7 23.7 4.4 4.4 4.4 
23 .1 23.1 23.1 4.2 l 4.2 4.2 1 

11. l 11.1 11. l 45 145fL[~ . i . ·-' . J 1 

11.1 11.1 11.1 4.4 4.4--, 4.~q 
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i ._. 

•• 
.....J N° des 

MS(%) 1 Unité échantillon formule 
utilisé Croissance 

COD AC 01 4.4/5 X 100 88 
02 4.3/5 X 100 86 

PRIVEE 09 4.4/5 X 100 88 
01 10 4.4/5 X 100 88 

PRIVEE 13 4.2/5 X 100 84 
02 14 4.4/5 X 100 88 •• 

EL-BARAKA 17 4.3/5 X 100 86 
EL- 18 1 4.4/5 X 100 88 

HAROUCHE 
EL-BARAKA 19 4.4/5 X 100 88 

ANNABA 20 4.2/5 X 100 84 
COOPERATIVE 23 4.5/5 X 100 90 
AGRICOLE DE 24 4.4/5 X 100 88 

JIJEL 

•• 

B - Alim ent finition : 

-
Poids i Poids Poids 1 Poids sèche avec j Poids sèche 1 Unité No 

utilisé d'échantillon de de De capsule (g) 1 sons capsule 
de finition l'aliment capsule l'aliment 1 (g) 

1 
+capsule 24 h l h 12 h -124 l hî2 h 

1 -
en (g) h 1 1 

COD AC 3 05 20.3 25.30 24.90 24 .80 12480l 46 i45 4-:5] 
4 05 19.1 24.10 23.50 23.50,23 .5ü j4.4 14 .4 4 .4 

PRIVEE 11 los 20 .00 25.00 24.50 2450 ] 245Q145 l 4 5_ Il - l 
"T . )_\ 

01 12 05 19.2 24.10 24.70 , 23.60 23.60 4.5 4.4 4.41 
--~-- - 1----

•• 

PRIVEE 15 05 20.00 25 .00 24 .30 24.30 24.30 14.3 4 .3 4.., . .) 

02 16 05 20 .2 25.20 24.60 l 24.60 24.60 4.4 4.4 l 4.4 

•• 
EL-BAR<\KA 21 05 19.4 24 .40 23.80 23 .80 23.80 4.4 4.4 J 4 .4 
ANNABA 

~. 

4.4 l 4.4 22 ·05 20 .3 25 .30 24.70 24.70 24.70 4.4 
COOPERATIVE 25 05 20.2 25.20 24.60 24.50 1 24 .50 4.4 4.3 4.3 
AGRICOLE DE 26 05 

.JIJEL 
18.6 23 .60 23 .00 23.00 23.00 \ 4.4 4 .4 4.4 

•• 
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y 
MS=.- .100 

X 

Y =poids des échantillon final (poids sèche) 
X =poids des échantillon humide · 

N° des 
Unité échantillon formule 
utilisé finition 

COD AC 3 4.5/5 X 100 

4 4.4/5 X 100 
PRIVEE 11 4.5/5 X 100 

01 12 4.4/5 X 100 
PRIVEE 15 4.3/5 X 100 

02 16 4.4/5 X 100 1 

EL-BARAKA 21 4.4/5 X 100 
ANNABA 22 4.4/5 X 100 

COOPERATIVE 25 4J/5 X 100 l AGRICOLE DE "-· 26 4.4/5 X 100 
TIIEL 

lVIS (%) 

90 
88 
90 
88 
86 
88 
88 
88 
86 
88 
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La détermination de la matière minéral (MM) : 

A .100 
MM=-

B .(MS) 

A :poids de cendre 
B : poids de matière humide d'échantillon: 
MS : poids de matière sèche en (g) 

No . 

Unités d'échantillon 1 Poids de Les formules 
Utilisé de cendre 

croissance 

iCODAC 01 1.2 1.2 xlOO 
5 x4.4 

~· 

02 1.3 1.3 xlOO 

1 PRIVEEOl 
i 1 5 x4.3 

09 0.9 0.9 xlOO 
-

5 x4.4 
-

10 1.3 1.3 xlOO 
5 x4.4 

PRIVEE 13 1.3 11.3 xlOO 
02 5 x4. 

114 1.2 1.2 xlOO 
-
5 x4.4 

EL- BARJ~CCA c=Jl.2 1.2 xlOO 
EL- 5 x4.3 
HAROUCHE 18 1.1 1.1 xlOO 

5 x4.4 
EL-BARAKA 1 19 1.2 1.2 xlOO 
ANNABA 5 x4.4 

20 1.2 l.2 xlOO 
1 5 x4.2 

COOPERATIVE 23 1.3 1.3 xlOO 
AGRICOLE DE 5XU-

IJUEL 24 11.2 1.2 xlOO 
5 x4.4 

MM(%) 

1 

1 

1 

-1 5.45 
1 
1 
1 

6.00 1 

1 

4.18 i 
5.90 1 

1 

1 

6 ~ q .L · ~ 
1 

5.45 ·----1 
1 

5.58 
1 

5.00 1 
5.45 J 
5.71 

1 
5.77 

5.45 
__ J 



Aliment Finition: 

•• 

Unités N° - ' Poids de . 1 Les-formules 
Utilisé d'échantillon cendre 

de finition 

COD AC 03 -1.21 1.2 xlOO 
5 x4.5 

MM(%) 

5.33 

04 1.2 l 1.2 xlOO 
-

5.45 
1 5 x4.4 -

PRJVEE 11 1.1 1.1 xlOO 4.88 
01 5 x4.5 J_ 

•• 

.._, 1 

' . 
1 

i -

12 1.2 l.2xl00 
5 x4.4 --·--~· 

PRIVEE 15 + UxlOO 
02 5 x4.3 

16 U 1 U xlOQ_ 
-h---- 5 x4.3 

EL- BARAKA 21 L 1ux100 
ANNABA 1 5 x4.4 

22 --- l .2 ---1 i.2 X 1 OO 

l 5,45 
1 
1 ____ j 

5.11 
1 
1 

5.00 

-
5.45 

-
5.45 1 

' 
•• J 

s x4T--
~· 

COOPERATIVE 25 1.1 l.1xl00 
1 
j 

5.11 1 

J 
AGFJCOLDE 5 x4.5 
JIJEL 26 1.3 l 12_xlO_Q_ 

.. , 5 x4 .4 --

1 

5o90 1 
__ _J 

J 
1 .._, ,. ' • 

1 ....... 

•• 

•• 



La détermination de matière azotique : 
•• 

Aliment croissance 

No 
Unité échantillon X (ML) . Les fommles MN Formule de protéines brute 
utilise de 

croissance 

COD AC 01 3.1 3. lx2x5x0.28 8.68 MN x6.25=8.68x6.25=54.25 
•• .2 3.8 3.8x2x5x0.28 10.64 MN x6.25=10.64x6.25=66.5 

PRlVEE 09 3.5 3.5x2x5x0.28 9.80 MN x6.25=9.80x6.25=61.25 

01 10 3.6 3.6x2x5x0.28 10.08 MN x6.25=10.08x6.25=63 

PRIVEE 13 3.6 3.6x2x5x0.28 10.8 lVIN x6.25=10.08x6.25=63 

02 14 3.3 3.3x2x5x0.28 9.24 MN x6.25=9.24x6.25=57. 75 
.__, 

EL-BARAKA 17 3.6 3.6x2x5x0.28 10.08 MN x6.25=10.08x6.25=63 
EL- 18 3.5 3.5x2x5x0.28 9.8 MN x6 . 25=9.8x6.25~61. 95 
HAROUCHE 
EL-BARAKA 19 2.5 2.5x2x5x0.28 07 MN x6.25=7x6.25=43 .75 

..._, 

•• 
ANNABA 20 3.2 3.2x2x5x0.28 8.96 MN x6.25=8.96x6.25=56 

-.J COOPERATIVE 23 2.4 2.4x2x5x0.28 6.72 MN x6.25=8. 72x6.25=42 
AGRICOLDE 24 03 3x2x5x0.28 8.4 MN x6.25=8.46x6.25=52.5 
JIJEL 

c_; 

ALI~IENT Finition : . 
~ 
1 

MN= X x 2.5x0.28 =N mg/g MS 

•• 
--No 

Unité échantillon X(ML) Les formules MN Formule de protéines bmte 
utilise de finition 

COD AC 03 2.8 2. lx2x5x0.28 7.84 MN x6.25=7.84x6.25=49 

04 3.8 3.8x2x5x0.28 10.64 MN x6.25=10.64x6.25=66.5 

PRIVEE 11 2.6 2.6x2x5x0.28 7.28 MN x6.25=7.25x6.25=45.35 

01 12 2.8 2.8x2x5x0.28 7.84 MN x6.25=7.84x6.25=49 

PRIVEE 15 2.3 2.3x2x5x0.28 6.44 MN x6.25=6.44x6.25=40.25 
•• --

02 16 2.2 2.2x2x5x0.28 6.16 MN x6.25=6.16x6.25=38.5 

EL- BARAKA 21 1.8 l.8x2x5x0.28 5.04 MN x6.25=5.05x6.25=31 .5 
ANNABA 22 1.2 l.2x2x5x0.28 3.36 MN x6.25=3.36x6.25=21 

COOPERATIVE 25 3.3 3.3x2x5x0.28 9.24 MN x6.25=9.24x6.25=59.75 
AGRICOLDE 26 3.7 3.7x2x5x0.28 10.36 MN x6.25=10.36x6.25=64.75 
JIJEL 

•• 
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CORRECTION DES FA UTES : 
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! No.w et P rénom : - BOUJ'JNAH FADÏLA . 1 Date de soutenance 
- BENKOU~T~N 1vill~?~. I Le 09/10/2002 
- BOULAI-IDOU RA.l.~ · 

Jitre: contrôle de la qualité physico-chimique de l'aliment pour poulet de chaiJ 
Nature dJ!..Qinlôme : D.E.U.A en biologie · 

Résumé . 
1 Les études et les recherches réalisé-s _d_1_rr_an_t~c_e_s _d_e_nu_· è-re_s_ ann--ée_s_m_o_1-1tr-ent 

\ que les viandes ·blanches possède autant d'importance que les viandes rouges du 
1 coté nutritionnelle . 
I · Pmu- I' amélioration de ce type de · production ; quantitat1vement et 
j ~ualita.tivei:i~nt, ~l ,faut am~:1i.orer l~ qual~té ; car l'aliment re~résente une ~art t;ès 
Jmportante aans 1'elevage avicole, il represente 65 .51 % du cout de production d un 
Kg de viande blanche produites. 1 

1 Dans ce travail expérimental on a dérnontrer que l'aliment mis à la 'i 

l
disposition des aviculteurs de la wilaya de Jijel, repend aux nom1es recommandés 
les s~. ~Lils :1-ün~naux et . seuils ~aximaux ~ ; mais on remarque. ~ue ce~inesmatières 
_prermeres ~Soja) sont_ mtrodmtesdans l' aliment avec des quantJ.tes supeneur. 

Sn.rm_ua:ry 
1- sti7dies and res.earch achieved during these last years show that the white 1 

\ mecits possess as nmch importance that the red meats of quoted it Nutritional . 1 

1 · . ~or tl~e . improvement . of this produ~tion type; quantitatively ai.ïd 1 

1 quabtatlveJy, 1t is necessary to Improve the quahty; because the food represents a 1 

1 ve:y important part in the poultry raising, it represents 65 .51 ~Io of the cost of 

1 produc~on ~f one K~ o~white meat produced . . . 

1

1 111 th1s experunental vrork one h.as demonstrate that the food . ·put at the 
disposal of aviculteurses of the wilaya of Jijel, answers to the recommended norms 

1 (the mi1ùmal doorsteps and. maximal doorsteps); but one notices that certain raw 1 

Li:iateriaJ (Soy) are introd~1ced in the food with the quantities superior. 1 

Il · r' ~~- -~)-\ i J~I 1- ;\..j>\ ~ ':l ~ \...a...JI ;> .. .,.JJI -.:.>\ ...:.: ,..;.b\ ; ..... ~ ~\ d ..:.....j \ J)l>. ~\ o ~IJ .. :A __ .... \.J_oJ\ 1 
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